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Current rating 4. Click to rate.




4

6 Bewertungen

465

Schokowaffeln mit Backmischung
10 - 12 Stück
Gelingt leicht
40 Min



Mit der Schoko-Wolke Backmischung lassen sich schnell und einfach diese leckeren Schoko-Waffeln zubereiten.
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Teilen









Zutaten

Zubereitung




Utensilien

Zutaten
Für das Waffeleisen
etwas
Fett


Schoko Bon®-Creme
200 g
Kinder Schoko Bons®

50 g
Dr. Oetker Kuvertüre Vollmilch

100 g
Schlagsahne


Teig
1 Backm.
Dr. Oetker Schoko-Wolke

200 g
Schlagsahne

3
Eier (Größe M)


Zum Verzieren
50 g
Dr. Oetker Kuvertüre fix Zartbitter

einige
Süßigkeiten



Produkte ansehen
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Dr. Oetker Kuvertüre Vollmilch
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Dr. Oetker Schoko-Wolke
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Dr. Oetker Kuvertüre fix Zartbitter
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Zubereitung:










40 Min
Wie mache ich Schokowaffeln mit einer Backmischung?





1


Schoko Bon®-Creme zubereiten
Schoko Bons® und Kuvertüre hacken und in eine Schüssel geben. Sahne aufkochen, über die Schoko Bons® gießen, kurz stehen lassen und dann mit einem Schneebesen zu einer cremigen Masse verrühren. Bei Zimmertemperatur erkalten lassen. 





2


Waffeleisen vorheizen.





3


Teig zubereiten
Backmischung in eine Rührschüssel geben. Sahne und Eier hinzufügen, mit einem Mixer (Rührstäbe) kurz auf niedrigster, dann auf höchster Stufe 3 Min. zu einem glatten Teig verarbeiten. Dekorzucker (liegt der Backm. bei) zum Schluss unter den Teig rühren.





4


Waffeln backen
Waffeleisen fetten. Je Waffel 2-3 EL Teig in das Waffeleisen geben und bei mittlerer Hitze backen. Waffeln auf einen Kuchenrost legen.





5


Schoko Bon®-Creme mit dem Mixer (Rührstäbe) aufschlagen und nach Belieben Waffelherzen damit füllen oder verzieren. 
Kuvertüre in einem Gefrierbeutel in einem Wasserbad bei schwacher Hitze schmelzen. Die Waffeln damit besprenkeln und mit Süßigkeiten verzieren.
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Rezept Tipps
Es kann auch nur Zartbitter- oder Vollmilch Kuvertüre für die Schoko Bon®-Creme und zum Verzieren verwendet werden.


Rezept Tipps
Statt Schoko Bons® kann auch 200 g Schokolade mit Milchcremefüllung verwendet werden.











Tipps

Tipp: Es kann auch nur Zartbitter- oder Vollmilch Kuvertüre für die Schoko Bon®-Creme und zum Verzieren verwendet werden.


Tipp: Statt Schoko Bons® kann auch 200 g Schokolade mit Milchcremefüllung verwendet werden.


Weitere Informationen
Erfahre mehr über das Rezept
Nährwertangaben



1 Portion =  121 g
	Pro 100 g

	Pro Portion 



Energie

Fett

davon gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Eiweiß

Salz


1562 kj
373kcal

18.57 g


10.69 g


46.44 g


38.47 g


5.61 g


0.17 g
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BITTE BEWERTE DIESES REZEPT
Wie hat dir dieses Rezept gefallen?

BITTE BEWERTE DIESES REZEPT   
  
  
  
  
 
   
  
  
  
  
 

Bewerten














Weitere Rezepte

Weitere köstliche Rezeptideen


Vegane Apfel-Knusper-Muffins[image: Logo Image]
Backen


55 MinGelingt leicht
Vegane Apfel-Knusper-Muffins
Zum Rezept






55 MinGelingt leicht
Vegane Apfel-Knusper-Muffins









Kokosmakronen[image: Logo Image]
Backen


60 MinGelingt leicht
Kokosmakronen
Zum Rezept






60 MinGelingt leicht
Kokosmakronen









Plätzchenteig Grundrezept[image: Logo Image]
Backen


32 MinGelingt leicht
Plätzchenteig Grundrezept
Zum Rezept






32 MinGelingt leicht
Plätzchenteig Grundrezept









Rübli Muffins[image: Logo Image]
Backen


60 MinGelingt leicht
Rübli Muffins
Zum Rezept






60 MinGelingt leicht
Rübli Muffins









Schokomuffins mit flüssigem Kern[image: Logo Image]
Backen


38 MinGelingt leicht
Schokomuffins mit flüssigem Kern
Zum Rezept






38 MinGelingt leicht
Schokomuffins mit flüssigem Kern









Schuhsohlen-Gebäck[image: Logo Image]
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53 MinGelingt leicht
Schuhsohlen-Gebäck
Zum Rezept






53 MinGelingt leicht
Schuhsohlen-Gebäck









Einfache Nutella®Kekse[image: Logo Image]
Backen


70 MinGelingt leicht
Einfache Nutella®Kekse
Zum Rezept






70 MinGelingt leicht
Einfache Nutella®Kekse


































Nachhaltigkeit bei Dr. Oetker
Es gibt viele Möglichkeiten, wie wir alle Nachhaltigkeit in unser tägliches Handeln einbauen können.

Mehr erfahren!
Mehr erfahren!



Mehr erfahren!















Scroll to top

Monats-Newsletter & Rezept der Woche
Ideen rund um Backen, Kochen und Desserts sind unsere Leidenschaft – die möchten wir gerne mit dir teilen. Jetzt kostenlos anmelden!



null *
Optionen: *Monats-Newsletter
Monats-Newsletter & Rezept der Woche
Rezept der Woche

Anrede

	Keine Auswahl
	Frau
	Herr
	Divers


Vorname *
Name *
Geburtsdatum
E-Mail: *
Ich bin einverstanden, dass Dr. Oetker mich über Rezepte, Ideen und Angebote informiert. Außerdem bin ich einverstanden, dass Dr. Oetker meine E-Mail Adresse in verschlüsselter Form mit Marketing-Partnern teilt, damit Dr. Oetker und seine Partner auf ihren Plattformen diese Daten für personalisierte Angebote nutzen können. Dr. Oetker darf meine
oben angegebenen Daten auch verarbeiten, um diese Angebote für mich zu personalisieren.

Genaue Informationen findest Du in unserem Datenschutzhinweis, hier sind auch unsere Marketing-Partner benannt. Du kannst dich jederzeit umentscheiden.
 *



Jetzt anmelden



* Pflichtfeld
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Alle Rezepte & Produkte



Alle Rezepte
Alle Produkte
Neuste Rezepte
Instagram Rezepte



Dr. Oetker im Internet
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Alles über Dr. Oetker



Kontakt
Über Dr. Oetker
Compliance
Nachhaltigkeit
Lieferanten
Presse
Karriere
International
Handelskommunikation
Professional



Mehr von Dr. Oetker



Dr. Oetker Shop
Back-Club
Dr. Oetker Welt
Führungen & Veranstaltungen





Alle Rezepte & Produkte

Dr. Oetker im Internet

Alles über Dr. Oetker

Mehr von Dr. Oetker


	Alle Rezepte

	Alle Produkte

	Neuste Rezepte

	Instagram Rezepte
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Weiter

Unsere Rezeptideen-App
Unsere App „Dr. Oetker Rezeptideen“ erleichtert die Rezeptauswahl: Kategorie, Rezeptart und Zubereitungszeit angeben und passende Rezepte erhalten. Jetzt herunterladen!
[image: Picture - App Store][image: Picture - Google Play Assets]



 
	Tracking-Einwilligung

	Kontakt

	Compliance

	Datenschutzhinweis

	Datenschutzhinweis Instagram

	Rechtshinweis

	Impressum

	Back-Club kündigen

	Marketing Einwilligungen verwalten










