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Dr.Oetker Versuchskiiche

Rezepte und Tipps

Pfirsich-Sahne-Torte
Schnelle Pfirsichtorte mit einer Mandelhaube.
etwa 16 Stick W @ etwas Ubung erforderlich @ bis 40 Minuten Zutaten:

Fiir die Springform (& 26 cm):

Backpapier

Fett

All-in-Teig:

100 g Weizenmehl

25 g Dr. Oetker Gustin Feine
Speisestarke

3 gestr. TL Dr. Oetker Original Backin
125 g Zucker

1 Pck. Dr. Oetker Vanillin-Zucker

3 Eier (GroBe M)

125 g weiche Butter oder Margarine

Zum Bestreuen:
100 g Dr. Oetker gehobelte Mandeln
1 EL Zucker

Fiillung:

" Vorbereiten: 480 g Pfirsiche (Abtropfgew.)

1 Pck. Dr. Oetker Tortenguss klar
2 EL Zucker

. o 400 g kalte Schlagsahne
Ober-/Unterhitze etwa 180 °C 2 Btl. Dr. Oetker Gelatine fix

H (]
HeiBluft etwa 160 °C 2 Pck. Dr. Oetker Vanillin-Zucker

Boden der Springform fetten und mit Backpapier belegen. Backofen vorheizen.

(2" All-in-Teig zubereiten:

Mehl, Gustin und Backin in einer Rihrschiissel mischen. Restliche Zutaten
hinzufigen. Alles mit einem Mixer (Ruhrstébe) auf hdchster Stufe 2 Min. zu
einem glatten Teig verarbeiten. Teig in der Springform glatt streichen. Mandeln
auf dem Teig verteilen und mit Zucker bestreuen. Form auf dem Rost in den
Backofen schieben.

Einschub: unteres Drittel
Backzeit: etwa 30 Min.

Boden aus der Form I6sen und auf einem Kuchenrost erkalten lassen.

3" Mitgebackenes Backpapier abziehen, Boden einmal waagerecht
~ durchschneiden und unteren Boden auf eine Tortenplatte legen. Tortenring

darumstellen.
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Flllung zubereiten:

Pfirsiche auf einem Sieb abtropfen lassen, Fliissigkeit dabei auffangen und 250
ml abmessen. Pfirsiche in Spalten schneiden und 9 Spalten beiseitelegen.
Ubrige Pfirsiche in kleine Wrfel schneiden. Tortenguss mit Zucker und
Flussigkeit nach Packungsanleitung zubereiten und Pfirsichwirfel unterriihren.
Fruchtmasse auf dem unteren Boden verteilen und erkalten lassen. Sahne auf
niedrigster Stufe etwa 1/2 Min. aufschlagen, Gelatine fix unter Riihren einrieseln
lassen und Sahne steif schlagen. Zuletzt Vanillin-Zucker unterrihren.
Sahnecreme auf den Pfirsichen glatt streichen und den oberen Boden auflegen.

Torte mind. 1 Std. in den Kiihlschrank stellen.

Vor dem Servieren Tortenring mit Hilfe eines feuchten Messers I6sen und
entfernen. Torte mit Pfirsichspalten verzieren.
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