Dr.Oetker
«

Mandeltorte

Fir die Springform (& 28 cm):
etwas Fett

Ruhrteig:

325 g Dr. Oetker Feine Marzipan-Rohmasse
200 g weiche Butter oder Margarine

200 g Zucker

1 Pck. Dr. Oetker Vanillin-Zucker

etwas Salz

3 Tropfen Dr. Oetker Natirliches
Zitronen-Aroma (aus Rd.)

4 Eier (Grof3e M)

3 Eigelb (Grolie M)

200 g Weizenmehl

1 1/2 gestr. TL Dr. Oetker Original Backin

Canache-Creme:

200 g Dr. Oetker Kuverttire Zartbitter oder
Halbbitter-Kuverture

100 g weiche Butter

40 g Puderzucker

50 ml weiRer Rum

Guss:
200 g Vollmilchschokolade
etwas Kokosfett

1. Vorbereiten: Boden der Springform fetten. Backofen vorheizen.
Ober-/Unterhitze: etwa 180°C
Hei3luft: etwa 160°C

2. Ruhrteig: Marzipan klein schneiden, in eine Rihrschiissel geben und mit
einem Mixer (Ruhrstdbe) gut verriihren. Fett hinzufigen und alles auf héchster
Stufe zu einer geschmeidigen Masse verrihren. Nach und nach Zucker,
Vanillin-Zucker, Salz und Aroma unter Rihren hinzufigen, bis eine gebundene
Masse entsteht. Jedes Ei und Eigelb etwa 1/2 Min. auf hdchster Stufe
unterrithren. Mehl mit Backin mischen und kurz auf mittlerer Stufe
unterrithren.Teig in der Form glatt streichen und backen.

Backzeit: etwa 40 Min.

Kuchen aus der Form l6sen und erkalten lassen.

3. Canache-Creme: Kuvertiire grob hacken und in einem kleinen Topf im
Wasserbad zu einer geschmeidigen Masse verriihren. Unter gelegentlichem
Rihren so lange abkihlen lassen, bis sie dickflissig ist. Die Butter geschmeidig
rihren. Nach und nach gesiebten Puderzucker, Rum und Kuvertiire unterrihren.
Die Canache kurze Zeit kalt stellen und nochmals kurz durchschlagen. Kuchen
damit bestreichen und kalt stellen.

4. Guss: Schokolade grob zerkleinern, mit Kokosfett im Wasserbad bei
schwacher Hitze schmelzen, etwas abkihlen lassen und den Kuchen damit
Uberziehen. Nach Belieben den Kuchen mit Schoko-Mandel-Bergen garnieren.

Pro Portion / Stiick: E: 8 g, F: 34 g, Kh: 45 g, kJ: 2.221, kcal: 531
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Versuchskiiche
Rezepte und Tipps

etwa 16 Stick

W T

etwas Ubung erforderlich

bis 60 Min.
ohne Stand-, Back- und Kihlzeit

Seite 1von 1


http://www.oetker.de
mailto:service@oetker.de

