Dr.Oetker Versuchskiiche
Rezepte und Tipps
I 1 twa 70 Stick

Chocolate-Chip-Cookies stwa 1 Stie
(i777)

Fur das Backblech: gelingt leicht

Backpapier ‘

All-in-Teig: . :

2009 Weizenmehl gﬁniosl\tﬂalﬂa—, Back- und Kuhlzeit

3 gestr. TL Dr. Oetker Original Backin .

150 g brauner Zucker Tipps:

1 Pck. Dr. Oetker Vanillin-Zucker

150 g weiche Butter oder Margarine
2 Eier (GroéRRe M)

100 g Dr. Oetker Haselnlisse gehackt
75 g Dr. Oetker Schoko-Tropfchen

* Wenn Sie nur ein
Backblech haben,
kdnnen Sie die zweite
Halfte der Cookies auf
dem zugeschnittenen
Backpapier vorbereiten.

1. Vorbereiten: Backblech mit Backpapier belegen. Backofen vorheizen. Ziehen Sie dann einfach
Ober-/Unterhitze: etwa 200°C das Backpapier auf das
HeiBluft: etwa 180°C Blech.

* In gut schlieBenden
2. All-in-Teig: Mehl mit Backin in einer Ruhrschiissel mischen. Ubrige Zutaten Dosen kénnen die
- bis auf die Haselnisse und Schoko-Tropfchen - hinzufiigen. Alles mit einem Cookies etwa 2 Wochen
Mixer (Ruhrstabe) kurz auf niedrigster, dann auf hochster Stufe 2 Min. zu einem gelagert werden.

glatten Teig verarbeiten. Zuletzt kurz die Haselnlisse und Schoko-Tropfchen
unterrihren. Mit Hilfe von 2 Teel6ffeln walnussgroRe Haufchen mit geniigend
Abstand (etwa 4 cm) auf das Backblech setzen (die Platzchen zerlaufen beim
Backen). Backen.

Einschub: Mitte

Backzeit: etwa 10 Min.

Die Platzchen mit Hilfe des Backpapiers vom Blech ziehen und auf einem
Kuchenrost erkalten lassen.

Pro Portion / Stuck: E: 1 g, F: 3 g, Kh: 5 g, kJ: 219, kcal: 53
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