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Bunte Ausstechplatzchen

Fir das Backblech:
Backpapier

Teig:

1 Backm. Dr. Oetker Butter-Spritzgeback
150 g weiche Butter

2 Eier (GréRe M)

Guss:

300 g Puderzucker

etwas Zitronensaft

Dr. Oetker Back- & Speisefarben
Dr. Oetker Kakao

1. Vorbereiten: Backblech mit Backpapier belegen. Backofen vorheizen.
Ober-/Unterhitze: etwa 170°C
HeiBluft: etwa 150°C

2. Teig: Backmischung in eine Rihrschiissel geben, Butter und Eier
hinzufugen. Alles mit einem Mixer (Knethaken) zu einem glatten Teig verarbeiten.
Teig dinn ausrollen, runde Platzchen (glatt oder gezackt, @ 4,5 cm) ausstechen
und auf das Backblech legen. Das Blech in den Backofen schieben.

Einschub: Mitte

Backzeit: etwa 8 Min.

Geback mit dem Backpapier vom Backblech ziehen und auf einem Kuchenrost
erkalten lassen.

3. Guss: Puderzucker sieben, mit etwas Zitronensaft zu einem dickfliissigen
Guss verrihren. Guss nach Belieben mit Back- & Speisefarbe und/oder Kakao
einfarben. Platzchen damit bestreichen und nach Belieben verzieren.

Pro Portion / Stuck: E: <1 g, F: 1 g, Kh: 6 g, kJ: 157, kcal: 37
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Versuchskiiche
Rezepte und Tipps

etwa 120 Stiick

i)

gelingt leicht

¥ |

bis 40 Min.
ohne Stand-, Back- und Kihlzeit

Tipp:

* Sie kénnen den Guss
statt mit Zitronensaft
auch mit Wasser
Zubereiten.
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