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Aulerdem:

etwa 40 bunte Schokolinsen
Zucker-Schokoplatzchen

etwa 200 g Nuss-Nougat-Creme

Und so wird es gemacht: Lass dir bei den schwierigen Sachen von den
Grofen helfen.

1. Vorbereiten: Stelle  alle  Zutaten  abgewogen bereit.
Gib die Bananenchips in einen Gefrierbeutel, verschlieRe diesen und zerkleinere
sie fein mit einem Teigroller. Stelle etwa 50 g davon beiseite. Belege das
Backblech mit Backpapier. Heize den Backofen vor.

Ober-/Unterhitze: etwa 180°C

HeiBluft: etwa 160°C

2. All-in-Teig: Mische Mehl mit Backin in einer Ruhrschissel. Fiige die librige
Zutaten - bis auf die Schokostreusel - hinzu und verarbeite alles mit einem Mixer
(Ruhrstabe) kurz auf niedrigster, dann auf héchster Stufe etwa 2 Min. zu einem
glatten Teig. Ruhre zuletzt kurz die Schokoladenstreusel unter.

3. Setze mit Hilfe von 2 Teel6ffeln kleine Teighaufchen auf das Backblech, dabei
halte ausreichend Abstand ein. Driicke in die Mitte der Teigportionen jeweils ein
Schokoplatzchen, dabei driicke das Teighdufchen flach (Abb. 1). Schiebe das
Blech in den Backofen.

Einschub: Mitte

Backzeit: etwa 13 Min.

Ziehe die Platzchen mit dem Backpapier auf einen Kuchenrost und lass sie
erkalten.

4. Verrihre die restlichen zerkleinerten  Bananenchips mit  der
Nuss-Nougat-Creme. Bestreiche die Halfte der Platzchen auf der Unterseite mit
der Creme und setze sie mit den anderen zu einem Doppeldecker zusammen.

Pro Portion / Stiick: E: 2 g, F: 10 g, Kh: 29 g, kJ: 914, kcal: 218
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