Dr.Oetker

Cappuccino-Tupfen-Torte

Fir die Springform (& 26 cm):
etwas Fett
Backpapier

All-in-Teig:

100 g Weizenmehl

3 gestr. TL Dr. Oetker Original Backin
25 g Dr. Oetker Gustin Feine Speisestarke
125 g Zucker

1 Pck. Dr. Oetker Vanillin-Zucker

1 Pr. Salz

125 g weiche Butter oder Margarine
3 Eier (GréRRe M)

1 Pck. Dr. Oetker Finesse Natirliches
Orangenschalen-Aroma

Belag:

1 Dose Mandarinen (Abtropfgew. 175 @)
400 g kalte Schlagsahne

2 Pck. Dr. Oetker Sahnesteif

2 Pck. Dr. Oetker Vanillin-Zucker

20 g Instant-Cappuccinopulver, ungesufdt

Guss:
30 g Zartbitterschokolade

1. Vorbereiten: Boden der Springform fetten und mit Backpapier belegen.
Backofen vorheizen.

Ober-/Unterhitze: etwa 180°C

Hei3luft: etwa 160°C

2. All-in-Teig: Mehl mit Backin und Gustin in einer Riihrschiissel mischen.
Ubrige Zutaten hinzufiigen und alles mit einem Mixer (Rihrstabe) kurz auf
niedrigster Stufe, dann auf hochster Stufe 2 Min. zu einem glatten Teig
verarbeiten. Teig in der Springform glatt streichen. Form auf dem Rost in den
Backofen schieben.

Backzeit: etwa 25 Min.

3. Springformrand I6sen und entfernen, Boden auf einen mit Backpapier belegten
Kuchenrost stiirzen, Springformboden entfernen und das Gebéck erkalten lassen.
Papier vorsichtig abziehen.

4. Belag: Boden auf eine Tortenplatte legen. Mandarinen auf einem Sieb gut
abtropfen lassen. Sahne zunéachst halb steif schlagen. Sahnesteif, Vanillin-Zucker
und Cappuccino-Instant-Pulver mischen, Sahne damit véllig steif schlagen und in
einen Spritzbeutel ohne Tulle fullen. Sahne in Tupfen dicht an dicht kreisformig
auf den Boden spritzen und Mandarinen darauf verteilen.

5. Guss: Schokolade grob zerkleinern, im Wasserbad bei schwacher Hitze
schmelzen, gut verrihren und mit Hilfe eines Teeltffels Uber die Torte sprenkeln.

Pro Portion / Stuck: E: 3 g, F: 16 g, Kh: 21 g, kJ: 1.011, kcal: 241
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Versuchskiiche
Rezepte und Tipps

etwa 16 Stick

W T

etwas Ubung erforderlich

d

bis 40 Min.
ohne Stand-, Back- und Kihlzeit

Tipps:

* Boden mit in heiRem
Wasser angeriihrtem
Cappuccino-Instant-Pulver
tranken.

+ Die Sahne kann auch
mit 1 Pck. Dr. Oetker
Dessert-Sole
Vanille-Geschmack
ohne Kochen sowie 1
Pck. Dr. Oetker
Vanillin-Zucker anstelle
von
Cappuccino-Instant-Pulver
und Sahnesteif steif
geschlagen werden.
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